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Tapenade d’olives noires
croûtons de pain

5€

Panisses marseillaises
6€

Poutargue
croûtons de pain, beurre au piment 

d’Espelette
9€

Jambon Cebo Ibérique
9€

Gaspacho
de courgettes, brousse de chèvre, citron, salade 

croquante aux herbes fraîches
15€

Ceviche
de poisson méditerranéen, mariné au curcuma, 

concombre et pomme Granny Smith
18€

Champignons
de la maison Naturelium poêlés, jus de persil au 

beurre noisette, jambon Cebo Ibérique
17€

Pour grignoter

Entrées

Menu enfant disponible - viande origine France 
Liste des allergènes disponible sur demande - Prix nets en euro, service compris



Menu enfant disponible - viande origine France 
Liste des allergènes disponible sur demande - Prix nets en euro, service compris

Encornets rouges
cuisiné au vin rouge, riz camarguais
28€

Pièce de veau de grain
petits pois à la française, oignons rôtis, sarriette
30€

Retour de pêche méditerranéenne
fenouil confit, olives, sauce vierge au basilic
27€

Risotto Parmigiano Reggiano
24€

Brioche perdue
praliné et éclats de noisette, confiture de 
lait
14€

Cerises
de Provence bio au balsamique, biscuit 
aux amandes, crème vanillée
13€

Fromages
sélection de fromages, salade maraîchère
12€

Plats

Desserts
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1, place Frédéric Mistral - 13910 Maillane
09 73 35 39 33
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Entrée au choix + plat du jour
ou

Plat du jour + dessert au choix

Uniquement en semaine, hors week-ends et jours fériés.

Entrée
Ceviche

de poisson méditerranéen, mariné au curcuma, concombre et 
pomme Granny Smith

Plat
Retour de pêche méditerranéenne

fenouil confit, olives, sauce vierge au basilic

Dessert
Cerises

de Provence bio au balsamique, biscuit aux amandes,
crème vanillée

Menu du midi
30€ (hors boisson)

Menu du soir
52€ (hors boisson)


